Drzkova polievka z hlivy ustricovej

Ingrediencie:
e 100 mlvody
e 250 g hlivy ustricovej
e 1cibula
e 1lyZica sine¢nicového alebo repkového oleja
e 1 kavova lyZicka mletej rasce
e 1 kavova lyzicka sladkej mletej papriky
e pol kdvovej lyZicky majoranky
e 1 strouzek cesnaku
e 1 najemno nastrihany mensi zemiak

Postup:

Hlivu lahko orestujeme na cibulke s olejom, priddame papriku a rascu. Zalejeme horucou vodou,
priddme zemiak. Uvarime doméakka a dochutime cesnakom s majorankou. Ak pouZijete v polievke
menej vody, mbzete z nej urobit aj gulas s prilohou - pohankou, ryZou atd. Idedlne v ¢ase, kedy
mozete prilohy a radi by ste si odlahcili od masa.



