@ NATUR HOUSE &

Limetkovy cheesecake

Suroviny:

o kakaové susienky FIBROKI
e marmeldda DIETESSE.3

e 2 polotucné tvarohy

e 2 biele jogurty

e Zelatinovy stuzovac krému
e Stava zo 4 limetiek

e kora z limetky

e sezdnne ovocie na ozdobu

Postup:

Na dno tortovej formy rozldmejte susienky FIBROKI a potrite marmelddou DIETESSE.3. Rozmiesajte
tvaroh a jogurty, pridajte vytlacenu stavu z limetiek, koru z limetky a stuzovac krému, pripraveny
podla ndvodu na obale. Vyslahanu zmes rozotrite na susienky pokryté marmelddou a uhladte.
Mobzete ozdobit sezdnnym ovocim napr. Jahodami. Cez noc nechajte stuhnut v chladnicke.



